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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

« Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AOCTYNHU OENOBU MOTY
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» [leua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere 1 KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMeHEH cCamMO 3a KyBaH-€.

» OBaj ypehaj je Hamek€eH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

* Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTN Yy KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npocevaH) HUBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

» Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHcTanmpa oBaj ypehaj u
3amMeHu kabn.

* Ypehaj mopa aa ce npukrby4n Ha Hanajakwe nNpeko kabna
Tnna HOSVV-F koju moxe ga usgpxm temneparypy 3aghe
nrove.

* [MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

» OBaj ypehaj Huje npeaBuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMa.

* He uHctanupajte ypehaj nsa ykpacHmx spata kako 6u ce
n3berno nperpesatbe.

* Hemojte nHcTanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbalurer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema AgarbMHCKOr ynpasibatsa.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBmbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBamsa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpoTMBNOXapHUM hebGeToM Nnn NoKNonuem.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrnega.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HeNpPeKUaHO.

YMNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKNeHux BpaTa Unm cTakna Ko, LapKkuy rnoknonua nioye
3a KyBame jep OHM Mory usrpebaTtn noBpLUMHy 360r Yyera
mMoxe gohu 0o pacnpckaBaka cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKW, Kalluka m
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbaTv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YKONWKO CTaKneHo KepaMmmnydka noBpLUnHa / cTakneHa
NOBpLUNHA HanykHe, Uckibyunte ypehaj n nssagurte kabn 3a
Hanajake 13 3angHe yTuaHuue. Y cnydajy aa je ypehaj
MNPUKIbYYEH HA MPEXY ANPEKTHO NPEKO pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucre uckrsyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxrbLUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYYMTE Hanajake CTPYjoM.
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YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT ga gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

byauTte naxromBm Kaga gogupyjete ouoky 3a oanaramse.
Moxxe 6utun Bpena.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa 6yae yrpaheH y ukcHy
€NEeKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YINO3OPEHE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NIIoYy 3a
KyBak€ Ou3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOPNopupaHnu y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhnx WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBarbe MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 UHcTanupakwe « He ByuuTe ypehaj 3a pyuny.
*  Kyxursckun geo n yoybreewe mopajy aa
/\ YNO3OPEHE! umajy ofrosapajyhe aumeHsuje.
* HeonxoaHo je npuapxasaTtu ce
Camo KBaI'II/I(bI/I.KOBaHa.OCOGa MOXe ga MUHUMAsHOT pacTojarba of APYrux
MHcTanupa osaj ypehaj. ypehaja 1 KyxukbCckux enemeHara.

*  WHcTanupajTte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHO MECTO Koje UCTyHaBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

* Heku genosu ypehaja cy noa HanoHoMm.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
Bucte cnpeunnu OAMPUBaHE ONacHNX
Aenosa.

« CrtpaHe ypehaja mopajy 6utn nopeq
ypehaja nnu jeguHuua ucte BUCUHE.

YKNoHuTe KoMNneTHy ambanaxy.
HemojTe Aa nHctanuparte unm KopucTute
owTeheH ypeha;j.

MpuopxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npunmkom
nomepata ypehaja 3ato LITO je Texak.
YBEeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00yhy.
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Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyfe 3a kyBare nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
npo3op.

O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
cTabununsoBate kako ce ypehaj He bu
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LMHcTanayuja“.

2.2 MpukrsyunBame cTpyje

Y enekTpuyHOj MHCTanauuju mopa
nocTojaTn pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3mak namenhy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM Npekugady mopa
[a M3HOCK HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO NOBEXEeTe MPEXHN yTUKay y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!
Pu3suk o noxapa v cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
06aBu kBanUMVKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae ysemrbeH.

YBepute ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmkama
komnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBek KopucTuTe NPONUCHO yrpaneny
YTUYHULYY Ca 3alUTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe oa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoAyxHe kabnose.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kagda ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTta oA yaapa Aenosa nofg HanoHoMm
1 M30MoBaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa He MOXe [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaBHM kabn 3a Hanajawe Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa oa noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKo je 3uaHa yTuyHuua nabaea, Hemojte
Oa NpuKIbyyyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajane kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.
KopucTtute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekuaaye,
ocurypade (ocurypaye ca HasojeM Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.
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/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noBpena v onekoTuHa.
Pusuk og cTpyjHor yaapa.

HewmojTe aa menware cneuymukauujy osor
ypehaja.

BoagwuTte payyHa aa otBOpwM 3a
BeHTUNayujy He byay sanyLieHu.

He octaBrsajte ypehaj 6e3 Haasopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

ByauTe onpesHu kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpE pyKe UNnv Kaga je OH Yy KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctutu ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UKW NPOCTOP 3a oAfnarame.
HewmojTe aa kopuctute anyMmHMjyMcKy
conujy unun gpyre matepujane namehy
NnoBpLUMHE 3a KyBahe 1 nocyha 3a
KyBaHe, OCUM ako rnpomussohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.
Kopuctute camo npubop koju npomasohay
npenopyuyyje 3a oBaj ypehaj.

YBeK KOpUCTUTE CTaKIo 1 Terne norofgHe
3a KoH3epBaUujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk o noxapa v ekcrnosuje.

MacTtu 1 yree kapa ce 3arpejy mory aa
ocnobope 3anarbvBa ncnapera. [pxure
nnamMeHoBe UNu 3arpejaHe npegmeTe
Aarbe of MacTu v yrba kaga KysaTte ca
HUMa.

Vcnapema koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3a3oBy CMOHTaHO
caropeBatbe.




YnotpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XxpaHe, MoXe Aa ce 3ananu Ha
HWDKOj TeMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTU MO NpBU NyT.

3anar-vee matepuje unu npegmeTe
HaTonIbEeHe 3anarbMBUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuue unun oTBopeHu nrnameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

[MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 ncnapasara
ankoxona v mellaka ca BasgyxoMm.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of noepeae, noxapa unm

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmk o owTehena ypehaja.

[a bucte cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npeamete y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He CcTaBrbajTe anyMuHujymcky conujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbueu kaga ckngate unu
nocraerbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTu4e Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute ay6oku nnex 3a sanveeHe
konadve. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

Hewmojte ctaBreatn Bpyhe nocyhe 3a
KyBame Ha KomaHaHy Tabny.

He possonute ga TeqyHocT y nocyhy 3a
KyBa-e NOTMNyHO UCnapu.

Ma3sute ga npegmeTn unu nocyhe 3a
KyBame He nafHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUMHA MIoYe.

HemojTe ykmby4mBaTtu 30He 3a KyBare
YKOMUKO je nocyhe npasHo nnu ra Hema.
Mocyhe og nueeHor reoxha, anymuHujyma
unu ca owrteheHum gHOM MOXe Aa
Hanpasu orpeboTnHe. YBek nogurHute
oBe npeameTe kaaa Tpeba ga mx
rnomepaTe Mo NOBPLUNHMW 33 KyBakse.

owTehewa ypehaja.

« [lpe ogpxaBara, oeakTnBupajte ypehaj.
Vickonyajte MpexHU yTukay u3 MpexHe
yTUYHMLE.

« [lposepuTe ga nu je ypehaj xnagaH.
lMocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opmax 3amMeHuTe CTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. Obpatute ce
OenawheHOM CEepBUCHOM LIEHTPY.

« byauTte naxrbmBuM kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTa cy TeLuka!

* Ocraumn macHohe n xpaHe y ypehajy mory
n3asBaTtu noxap.

* PepoBHo unctuTe ypehaj oa bucte
cnpeyvnu nponagare NoBpPLUNHCKOT
martepujana.

*  Ypehaj ounctmute BNaKHOM MEKOM KproMm.
KopuctuTe UckrbyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pactesapave nnu
mMeTanHe npeamere.

*  YKOMMKO KOpUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxasajte ce ynyTcrasa o
0e36eHOCTM Ha ambanaxu.

*  HemojTe YMcTuTU KaTanuTUyKkn emajn
(YKONMKO NOCTOjM) HUKaKBUM
OeTePLIEHTOM.

2.5 YHyTpallH-e OoCBeTIbeHe

/\ YNO3OPEHE!
Pwusuk og ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTap
npousBoAa v pe3epBHUX AeNoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Oee
cujanuue cy HameweHe a usapxe
eKkcTpeMHe usunyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LUTO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe ga
curHanusmpajy nHdopmavmje o pagHom
cTamy ypehaja. Hucy npeasuhenre 3a
ynoTpely y apyrum ypehajuma un Hucy
NnorofHe 3a ocBeT/baBake NpocTtopuja y
noomahuHcTBy.
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+ OBaj Nnpon3BoA CafpXv N3BOP CBETNOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneyundukaumjy.

2.6 CepBucupame

» Pagu onpagke ypehaja obpatute ce
oBrawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» Kopuctute camo opurMHanHe pesepsHe
aenose.

2.7 Opgnarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT of, noBpehuBawa nnm
ryliema.

3. NHCTAJTALINJA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

3.1 MecTo Ha Kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnm 6nm3y KyXMHCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na yhy namehy 604He nnove n KyxmHCckor
efieMeHTa 1 BpeMeHOM Mory fa owreTte

60jy 604He nnove.

MoxeTe foa MmoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM eNleMeHTUMa ca jegHe unu
[Be CTpaHe u 'y yrny.

3a MUHMMarnHe pasgarbvHe 3a yknanare
nposepute Tabeny.
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» O6paTnTe ce OMITUHCKMM OpraHuma ga
Oucte casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ytrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nu3y ypehaja un ognoxure
ra.

|

>>>
—1 |

MuHumanHe pasgarbuHe

\ e [

[OumeH3uje mm
A 400
B 650
(o3 150
3.2 TexHM4KM nogaum
HanoH 230V
PpekBeHUmja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
[OnmeH3unje mm
Bucuna 858




OvmeH3suje mm

LLnprHa 500

[y6uHa 600

3.3 HuBenucame ypehaja

KopuctuTe Hoxuue Ha aHy ypehaja oa bucte
rnogecunu ropksy nospLUnHy ypehaja Tako ga
Oyae y HMBOY ca ocTanum noBpLUMHaMa.

3.4 3awTKTa o4 HarMmbawa

Mopecute ogrosapajyhy BUCKMHY U NOBPLUMHY
3a ypehaj npe Hero LITo NpuYBpCTUTE
3aWWTUTY Of HarnkamAa.

/\ OMPE3

MpoBepwuTe fa nu CTE MOHTUPAnu
3alUTUTY O[] Harnkara Ha NpaBoj
BUCUHMU.

®

YBepuTe ce Aa je nospLUnHa n3a ypehaja
rnaTka.

HeonxoaHo je Aa MOHTUpaTe 3alTUTy oA
Harnkwama. AKo je He MoHTupaTe, ypehaj
MOXe [ia Ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasn cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6 Bac NoACeTMO Ha
notpeby yrpafhe 3awTute of Harukbakba.

MoHTupajTe 3aWwTnTy o4 Haruwarwa B -
343 ncnop ropwe nospLunHe ypehaja n A
- 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOpP Ha Hocauy. 3awpadwuTe je
y YBPCTM MaTtepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ng).

-

Ha neBoj cTpaHu, ca 3agwe cTpaHe
ypehaja, noctoju oteop. MNoanrHute
npeawu kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpeavHy npoctopa usmehy enemeHarta.
Ako je npocTop n3mehy enemeHata sehu
of WwupuHe ypehaja, mopate nogecuTn
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GOYHy AMMEH3Mjy Tako Aa LieHTpupaTe
ypehaj.

Oproeapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe chase:

®

AKO CTe NPOMEHUNN AMMeH3uje
LWTeAHaKa, mopaTte npaBunHoO
nopaBHaTW 3aLUTUTY OA Harvkaka.

®daza MuH. Benu4ymHa Ka-
6na
1 3x6,0 mm?

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?

/\ OnPE3

Ako je npocTop nameny enemeHata sehu
o WwupuHe ypehaja, MopaTe nogecut
6OYHY AMMEH3Njy Tako Aa LeHTpupaTe
ypenaj.

3.5 EnekTpu4Ha uHcTanauuja

/\ YNO30OPEHE!

[Mpoussohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapkasaTe mepa
NpeaoCTPOXHOCTU HAaBEAEHUX Y
nornaemny besbegHocrT.

CTpyjHOr Kabna.

Ypehaj ce ucnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTukava u

/\ YNO3OPEHE!

[Mpe Hero wTo cnojute CTpyjHN kabn ca
NPUKIbYYKOM, U3MEPUTE HanoH uamehy
dasa Ha KyNHOj eNeKTPUYHO] MPEXN.
3atum norneajte HanenHuuy Ha 3aaH0j
CcTpaHu ypehaja aa bucte 3Hanu kojy
enekTPUYHy MHCcTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pepocnes Kopaka crnpedasa rnojasy
rpeLuke n owTteherwa enekTpuYHnX
KoMmnoHeHaTta ypehaja npu
WHCTanmpamy.
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/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa foavpyije
Aeo ypehaja koju je oceHYeH Ha cnvuum.




4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

ﬂﬂﬁ'ﬂ

003 O oo

180 mm

3oHa 3a KyBake og 1200 W

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
mMoena

5. MMPE MNPBE YMNOTPEBE

/N\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

Jyrmag 3a nnovy 3a KyBare
WNHavkaTop/cumGon TemnepaType
JOyrme 3a Temnepartypy

[Oyrve 3a Tajmep

[yrve 3a cpyHKLUMje pepHe

A TpejHn enement

Nawvna

Bl Bentunartop

El Hocau peluetke, nokpeTHu
Monoxaju pelueTke

3oHa 3a KyBare og 1800 W
3oHa 3a KysBane o 1200 W
VHankaTop npeocTtane TonnoTe
A 3oHa 3a kysarse og 1800 W

4.3 Mpu6op

* PeweTtkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBame, NnexoBe 3a TopTe,
nevetre.

* [nex 3a nevyewe
3a Konaye v Kekce.

* pun/py60ku TUraw
3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a ckynrbake macHohe.

*  ®duoka 3a ognarame
duroka 3a ognarake ce Hanasu ogmax
ncrnog yHyTpaLHocT nehHuue.

5.1 NMpBo Ynwhewe

YKIOHWTE caB NpuGop v Hocaye peLeTku 13
pepHe.

CPMCKKNn 11
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Mornepajte ogervak ,Hera n uiwhene".

Mpe npBe ynotpebe o4ncTUTE pepHy U
npuoop.

Bpatute npubop u yknowvee Hocaye
peLleTke y NoYeTHN Nomnoxaj.

5.2 NpearpeBawe

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy npe npse
ynotpebe.

1. TNopgecute dyHKUMjy E] Mopecute
MaKCMMarnHy TemnepaTypy.
2. OcrtaBuTe pepHy Aa pagv jeaaH car.

3. Tllogecute yHKUMjy i) Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oBy PyHKLUjy N3HOCK
210 °C.

Ocrtasute nehnuyy ga pagm 15 muHyTa.

5. [Nogecute yHKUMjY . Mogecute
MaKCcUmarnHy Temneparypy.

6. OcraBute nehHuuy aa pagn 15 MyHyTa.

7. WckrbyunTe pepHy v ocTaBuTe je Aa ce
oxnaawm.

[Mpnbop mMoxe noctaTy TONMAWjU HEFrO MHaYe.

PepHa moxe aa ucnywrta myupuc u gum.

Mo6puHnTe ce fa NpoToK Basgyxa y cobu

Oyne noBOrbaH.

6. MOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBake

30He 3a KyBare MMajy TepMoCTaT 1 page
ncnpekuaaHo (race ce 1 NOHOBO nare) y

3aBNUCHOCTU Of M3a6paHor CcTeneHa TonnoTe.

6.2 MNogewaBaHe cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®PyHKUMja

0 Monoxaj ,Mckby4eHo”
§ OppxaBare TonnoTe
1-9 [MNopeluaBara cTeneHa TonnoTe

6.3 Kopuwheke jeqHOCTaBHe 30He
3a KyBame

[la bucte KopUCTUNK jeAHOCTaBHY 30HY 3a
KyBatbe, OKpeHuTe ogrosapajyhe gyrme Ha
Hekun oa cnegehux nonoxaja: 1-9.

@

3a nogelasara Tonnote 1-3, 3o0Ha
OCTaje UpBeHa oko 2-3 cekyHAe, a 3aTum
ce feaktusupa.

@

30Ha (PyHKLMOHULLE HA MAKCUMAaNHOM
HMBOY Hanajaka Kkaga NnogecuTe HUBO
TonnoTe Ha 8 nnn 9.

6.4 NugnkaTop npeocTtarne Tonnore

KopucTtuTe 3aoctany Tonnoty aa bucre
CMamMny NOTPOLLHY EHEpruje.
[eakTBupajTe 30Hy 3a KyBare oko 5-10
MWHYTa Npe 3aBpLUeTKa KyBakba.

OkpeHuTe ayrme 3a nzabpaHy 30Hy 3a
KyBame ga bucte nogecunum Tonmnory.
[a 6ucTte 3aBpLUMN KyBaHe, OKPEHUTE
AyrMme y nosoxaj ,MCKiby4eHo”.
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/\ YNO3OPEHE!

[ok rog je nHomkaTop BUASBLUB, MOCTOjU
pY3NK Of OMEKoTMHa 360r NpucycTea
npeoctarsne TonsoTe.

VHavkaTop je ykrby4yeH kaaa je 30Ha 3a
KyBatbe Bpena, anu He (OyHKUMOHULLE aKo je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

MHamkaTop ce Moxe Takohe yKrbyuuTu:

° 3a OKOSIHE 30HE 3a KyBakbe YaK M ako UX
He KopucTuTe,

» Kap ce Bpeno nocyhe ctaBu Ha xnagHy
30HY 3a KyBatbe,



 Kap ce nnova 3a KyBakbe UCKIby4H, anu je
30Ha 3a KyBat-e U Jarbe Bpena.

MH,EWIKaTOp Ce racu Ka ce 30oHa 3a KyBark-e
oxnagu.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - KOPNCHWN CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 MNMocyhe

PesynTaTu kyBaka 3aBuce of matepwujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

®

[Ho nocyha 3a kyBare Mopa Aa byae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte Aa AoHe NOBpLUMHE NocyAa
6yay YMCTe U cyBe Npe HEero LUTO UX
CTaBMTe Ha NMOBPLUMHY NrioYe.

®

Ha kepamunyke nnoye 3a KyBare He
cTaBssbajTe nocyhe yvje gHo nma
UCTaKHyTe UBWLE UMW UCTYNYEH-A, HIP.
Turawse o nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHO Aa u3rpeby munu 3apexy
MOBPLUMHY NoYe 3a KyBake.

®

[Mocyhe og emajnupaHor Yyenvka ca 4HOM
of anymuHujyma unu 6akpa Moxe ga
n3asose npomeHy 6oje Ha
CTaKIOKepamMu4Koj MOBPLLNHN.

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy n ocurypanm
[Aa nno4a 3a KyBake paau NpaBwiHo, HO
nocyha mopa 6uTtun ogrosapajyher
MUHUManHor npevHuka (bap jeaHako
NpeYHUKy 30He 3a KyBak-e).

M O
B =

AL/ Lttt

X Vv

7.2 NMojeaHocTaBrbEHM BOAUY 3a
KyBaHhe

@

Mopgaun y Tabenu cy camo cMepHuLe.

MopewaBawe Kopuctutm 3a:

Bpeme CaBetu

cTeneHa To- (MuH)
nrforte
§ 1 [HorpeBatse ckyBaHe xpaHe. no notpe- CTaBuTe noknonaw Ha nocyay.

- 61

1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnau, 5-25 [MoBpemeHo npometuajte.
yokonaga, XenaTuH.

2 YyBpcTunu: BasgyLllacte omnere, Ky- 10-40 KyBajTe ca cTaBrbeHVM MOKMOMNLeMm.
BaHa jaja.

2-3 [MHCTame jena ca NMMpUHYeM 1 mne- 25-50 Hopatn Hajmare ABa nyTa BuLe

KOM, noArpeBare roToBux jena.

TEYHOCTM Of, Konn4nHe nnupuHya, a je—
na ca Mrekom npomeLwlaTu Ha nona
BpeMeHa KyBaka.

CPMCKN 13




MopewaBawe Kopuctutm 3a:

Bpeme CaBetu

cTeneHa To- (MuH)
nroTte
3-4 OuHcTake nospha, pube 1 meca. 20-45 [opajte HeKoNMKO kalmymua Boge.
MpoBepuTe KONUYKMHY BOAE TOKOM
npoteca.
4-5 Kpomnup n gpyro noBphe KyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujTe ca 1-2 cm Bo-
napwu. Ae. MpoBepute HMBO BOAE TOKOM Npo-
Leca. [ipxuTe noknonaw, Ha foHLy.
4-5 KyBare Behux konuumnHa xpane, jenaun 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM 1 cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxerse: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuTe nNo noTpedu.
[0H 6ne”, koTneTu, daluvpaHe LWHK- 6u
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nanaynHke, kpodHe.
7-8 Jako npxeme, peHgaHn kpomnup, 5-15 OkpeHunTe no notpebu.
neyewa, LWHMLME.
9 KyBatbe Bofe, KyBawe TecTa, 3aneuare Meca (rynaw, rosefiu pubuh), nomeppur.

8. MJTO4YA 3A KYBAHE - OP>KABAHE N YALLTHEHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

8.1 OnwTe nHcopmauuje

*  OumucTnTe nnoyy 3a KyBake HakoH CBake
ynotpebe.

* YBek kopucTuTe nocyhe 3a KyBare ca
YMCTOM [OH-0OM MOBPLUMHOM.

*  OrpeboTuHe nnu TamHe cneke Ha
NMOBPLUWHW HEMAjy HMKaKBO [ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBare.

» Kopuctute nocebHO cpeacTBO 3a
ynwhere NorogHo 3a NOBPLUMHY MrioYe 3a
KyBame€.

* YBek kopuctute cTpyrad Koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBare ca
cTakneHom nospluHoM. Ctpyray
KOpUCTUTE Camo Kao AOAATHM anar 3a
ynwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka yuwhema.

/\ YNO30OPEHE!

HemojTe kopncTnT HOXEBE UK BUNo
KOju Apyru owtap, MeTanHu anar 3a
ynwhere cTakneHe NoBpLUNHE.
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8.2 Ynwhene nnoye

YKNoHUTe ogMax: pacTonsbeHy
nnacTuky, NnactTuyiHy donujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpOTUBHOM
nprbaBLUTUHA MOXe [a OLTeTH NoYy 3a
KyBame. BoauTe payyHa kako bucte
n3bernu onekotuHe. Kopuctute
creumjanHu cTpyrad 3a nrnove 3a KyBake
Ha CTakfeHoj NOBPLUWHYW, Tako Aa byae
NoA, OLUTPUM YrfIOM U NOMepajTe OLWTPULLy
MO NOBPLUMHW.

Kapa ce nnouva 3a KyBawe JOBOSLHO
oxnaau yKINoHuUTe: CBETIE KPYrose of
KameHua 1 Boge, ucnpckane macHohe u
npomeHy 6oje y Buay ceeTnylama
mMeTana. O4ucTuTe nnovy 3a KyBawe
BMNaXXHOM KPMOM 1 ca Mano HeabpasnsHor
neteplieHTa. HakoH unwhetra, obpuiumnte
nmoYy 3a KyBake MeKOM KProMm.
YknoHuTe npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyuawa mMeTana: kopuctute
MeLlaBuHy npaLlka 3a neumBso un
TNIMMYHOBOT coka unu cupheTa.



9. PEPHA - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

9.1 YKkrbyumnBame 1 UCKIbyumBame
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKuUMje pepHe aa
6ucte nzabpanu Heky yHKLW]Y.

2. OkpeHuTe gyrme 3a Temneparypy ga
6ucte nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyvyje kaga pepHa paau.

®

3a yHkumje 6e3 rpejarsa Hema notpebe
[a nofeluasaTe Temneparypy.

9.3 dyHKUMje pepHe

3. WckrbyunTe pepHy, OKpeHUTe KOMaHaHy
ayrmag 3a dyHkumje pepHe n
Temneparypy Ha nonoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 be3begHoCHU TepMocTaT

HenpasunaH pag pepHe nnu HemcnpasHu
[AEenoBu MOry JOBECTU 10 OnacHor
nperpesara. [Ja 6u ce oBO cnpeynno, pepHa
nma 6e36eHOCHM TepMOCTaT KOju npekuaa
Hanajate. PepHa ce NOHOBO ayToMaTCKu
YKIbyJyje kag TemnepaTypa onagHe.

Cumbon ®DyHKUMje pepHe

MpumeHa

Monoxaj ,Mckrby4eHo”

MehHuua je uckrbyyeHa.

T INamna y pepHu

3a ykrbyuunBarbe namne 6e3 yHkumnje
neyetrba.

KnacuyHo neyerse

3a neyere Ha jeAHOM Nonoxajy peLueTke.

3arpeBatse 040340

3a nevere Konaya ca XpcCkaBMM HOM U 3a
KOH3epBucakwe XpaHe.

X

[Meyerse ca BEHTUNATOPOM

3a npxerse UNu 3a NpXxexe 1 NeYere xpaHe
Ha UCTOj TEMNEPATYpW, Ha BULLIE Of jeHor
HUBOA pelueTke, 6e3 Meluata ykyca.

Meyetrbe y3 paBHU BEHTUN

3a uctoBpemMeHo neyewe Ha HajsuLle ABa
ronoxaja peLueTke 1 3a CyllieHe XpaHe.
MopecuTe TemnepaTypy Aa 6yae HUxa 3a
20-40 °C Hero 3a dyHkumjy KnacuuHo
neveme.
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Cumbon ®DyHKUMje pepHe

MpumeHa

BnaxHo nevere

)

OBa hyHkuuja je kopuwheHa 3a ycknahvsa-
He Ca KNacoM eHepreTcke edrKacHOCTH U
3axTeBMMa eKo-am3ajHa (y cknagy ca craH-
napavmva EU 65/2014 n EU 66/2014). TecTo-
Bu y cknagy ca: IEC/EN 60350-1.

Tokom neversa BpaTa pepHe Tpeba aa byay
3aTBOpEHa kako yHKLUuWja He Bu 6una npe-
KnaaHa u kako 6u ce ocurypano aa pepHa
paau Ha Hajsuliem moryhem cteneHy eHep-
retcke enKacHOCTH.

Kapa kopuctute oBy dyHKUMjy, TemnepaTypa
YHyTap pepHe MoXe [a ce pasnukyje oA 3a-
fate Temnepatype. CHara 3arpeBatba Moxe
6uTn ymarbeHa. 3a onuTe npenopyke y Be3n
ca ylTeJoM eHepruje norneaajte nornasrbe
,EHepreTcka edmkacHocT”, YwTeaa eHepru-
je.

OBa dyHKuMja je npeasuheHa 3a ywteny
eHepruvje TOKOM KyBara. 3a ynyTcTsa 3a Ky-
Bak-€ rnorneaajte ogerbak ,Hanomexe u ca-
BeTn”, BnaxHo nevewe.

Typ6o0 rpunoBame

¥

3a neyete Behux KoMaga Meca Uiu KUBMHE
C KOCTUMa Ha jeHoj peLueTku. 3a cnpematre
rpaTMHUpaHUX jena u 3a saneuatrse.

Muua nogewasamwe

)
N

¥

3a nevetse nuLe. 3a MHTEH3MBHO 3aneLare
1 fobujare Xxpckasor AHa.

Opmp3aBarbe

k

>
>
>

3a ogmp3aBatbe xpaHe (nospha u Boha).
Bpeme ogmp3aaBatba 3aBUCK Of KOTUYMHE U
BENMYMHe CMpP3HYyTe XpaHe.

10. PEPHA — ®YHKUWNJE CATA

10.1 Tajmep

KopucTuTe je 3a nogeluaBane BpemeHa 3a
opbpojaBatbe.

®

OBa hyHKUMja He yTnye Ha pag ypehaja.

1. MNopecute pyHKUMjy pepHe n
Temnepatypy.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TajMep JOKne rof je
TO moryhe, a 3aTMM ra oKpeHuTe Ha
notpe6aH BpeMeHcku nepuos.

Kapa nopelueHo Bpeme nctekHe, ornaiiasa

ce 3BYYHU curHarn.

11. PEPHA - KOPULWWREHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.
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11.1 Y6auumBawe npubopa

Mnex:



®

He rypajte nnex 3a neverwe unun ayboky
NocyAy CKpo3 A0 3aAwer 3nga pepHe. To
Ou cnpeynno umpkynawujy TonnoTe oko
nnexa. XpaHa Moxe aa 3aropu,
HapoO4YnTO y 3adHeM Aeny nnexa.

I'ypHuTe nnex/aybokun Turaw namehy Bohuua
Ha Hocauy pelueTke. YBepuTe ce a He
aonvipyje 3aaru 3 pepHe.

PelweTkacTta nonuua:

12. PEPHA - KOPCHW CABETIU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

®

TemnepaTtypa 1 Bpeme neyersa
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumoHun. OHu 3aBuUce o
peuienaTta, kBanuTeTa 1 KonMunHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

12.1 OnwTe nHcpopmauumje

Ypehaj nma 4yeTnpm nonoxaja peLueTke.
M36pojTe nonoxaje pelieTke, NoYeB 04 OHe
Hajonuxke gHy ypehaja.

CTtaBuTe pelueTky namehy Bofuua Ha
HOoca4Mma peLueTke.

OBaj ypehaj uma nocebaH cuctem 3a
Kpy>Kers-e Basgyxa 1 3a HENpPeKnaHoO KpyKere
nape. Y3 nomoh oBor cuctema moxete ga
npunpemarte xpaHy Ha napwu, kako 6u xpaHa y
cpenunHn buna meka a crnosba xpckasa. OBaj
cucTtem ckpahyje Bpeme KyBara 1 NMOTPOLUHY
eHepruje cBOAN HA MUHVMYM.

Y ypehajy unu Ha ctakneHum nnoyama Ha
BpaTMa Moxe Aohun [0 KOHAEeH30Baka
Brare. To je HopmarnHo. YBek ce mano
yoaroute of ypehaja kaga otBapaTte BpaTa
ook ypehaj pagu. [la 6u ce cmaruna
KoHAeH3auuja, ykibyunte ypehaj 10 muHyTa
npe noyeTka KyBara.

Ypehaj Tpeba ouncTuTn 0 Bnare HakoH
cBake ynotpebe.
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Kapa kyBaTe, HeMojTe cTaBrbatn npegmeTe
OVPEKTHO Ha AHO ypehaja HUTK nokpusaTu
aenose anyMuHujymckom coonujom. To ce
MOXe 0ApasunTU Ha pe3ynTaTe nevera u
OLITETUTM emajn.

12.2 MNMeyekse

3a NpBo Neyere, KOPUCTUTE HIDKY
Temnepartypy.

Bpeme nevera moxeTte npogyxumTtn 3a 10 —
15 MVHyTa yKONMKO neyeTe Konave Ha BuLLe
Of, jefHOr Monoxaja peLueTke.

Konauu v neumsa Ha pasnMunuTMM BUCHHAMA
Hehe yBek nogjegHako notamHeTu. Hema
notpebe fa MewaTe nogellaBare
TemrnepaType ako CBe He NOTaMHW je[jHaKo.
Pasnuka he ce nsjegHaunMT TOKOM nevetrsa.

MnexoBu y pepHu Mory fa ce usobnude
TOKOM neverba. Kaga ce nnexosu oxnage,
n3obnuyere he HecTaTw.

12.3 MNeyer-e Konava

Hewmojte aa oTBaparte BpaTta pepHe npe Hero
wTo npohe 3/4 nopelleHor BpemeHa 3a
neyeme.

12.6 KnacuuHo neyewe —

YKONMKO NCTOBPEMEHO MeyeTe y ABa nnexa,
ocTaBWTe jefaH npasaH HUBO U3MENY HUX.

12.4 Neyerwe Mmeca u pube

Kop npunpeme Beoma mMacHe xpaHe
kopucTuTe Ay6okn nnex kako macHoha He 6u
Kanana rno pepHv 1 Hanpaeuna TpajHe Mprbe.

OcraBnTe Meco Aa OACTOju NeTHaecTak
MVHYTa Mpe Hero LWTO ra uceyeTe Kako ce He
Ou pasnunu CoKoBM.

[la TokoM neyersa Ha poLLTUIbLY He Bu Buno
npeBuLLEe AMMa Y PepHU, JoAajTe Mano Boae
y ay6oku nnex. [la ce aum He 6un
KOHEH30Bao, AoAajTe Body CBaku NyT kaja
ucnapw.

12.5 Bpeme KyBaha

Bpewme KyBatba 3aBUCH Of, BPCTE XpaHe,
HeHe ryCTUMHE U 3anpemMuHe.

Y noueTtky, Hagrnegajte y4mHak TOKOM
KyBara. [MpoHafuTe Hajborba nogellaBata
3a Bawe nocyhe, pevuenTe 1 KONMYMHe
(cTeneH TonnoTe, Bpeme KyBawa, UTA.) Kaga
KopucTtute oBaj ypehaj.

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpewme (MuH) Monoxaj [Mpu6Gop
(9) (°C) pelieTke

J'Ienmba” 1000 160 - 170 30-35 2 nnex 3a neyewe

Konau og kucenor 2000 170 -190 40 -50 3 nnex 3a nevyewe

TecTa ca jabykama

Konay y moanu 1500 160 - 170 45 - 552) 2 nnex 3a neyewe

Mune, ueno 1350 200 - 220 60-70 2 pelueTkacTta nonuvua
1 nnex 3a neyewe

Mune, nonosuHa 1300 190 - 210 35+ 30 3 pelueTkacTta nonuua
1 nnex 3a neverbe

CBUHCKM KOTNETH 600 190 - 210 30-35 3 pelueTkacTta nonuua
1 nnex 3a neyewe

onan xne61) 800 230 - 250 10-15 2 nnex 3a nevewe
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XpaHa Konuunna Temnepatypa Bpewme (MuH) Monoxaj [Mpu6Gop

(9) (°C) peLueTke
MyrseHn konay oa 1200 170 - 180 25-35 2 nnex 3a neverbe
kucenor tectal)
Konay og cupa 2600 170 -190 60-70 2 nrnex 3a neyewe
LWBajuapcku dnaH 1900 200 - 220 30-40 1 nnex 3a neyewe
ca ja6y|<ama1)
Bosvhnm konaul) 2400 170 - 180 55 - 653) 2 nrnex 3a nevewe
Cermsaukn xne6d) 750 + 750 180 - 200 60-70 1 2 naka nnexa (gyxu-

Ha: 20 cm)
PymyHckn 6ucksut 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 naka nnexa (gyxu-
onau®) Ha: 25 c_m) Ha ncTom
nonoxajy peLueTtke

PymyHcka 6ucksut 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 naka nnexa (gyxu-
TOopTa — Tpaguumo- Ha: 25 cm) Ha ucTom
HanHa nonoxajy peLueTtke
3emunyke oa kucenor 800 200 - 210 10-15 2 nnex 3a neyexe
rectal)
LLiBajuapcku 500 150 - 170 15-20 1 nnex 3a nevyewe
ponaT1)
Mycnuue 400 100 - 120 40 - 50 2 nnex 3a neyewe
Konauy ca 1500 180 - 190 25-35 3 nnex 3a neyewe
Mmeuama”

600 180 - 200 20-25 2 nnex 3a neyewe

Konau c nyTep0M1)

1) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.

) HakoH uckrbyumBama ypehaja, octaBuTte Konay ga oAcToju y pepHu 7 MUHyTa.

3) HakoH uckrbyumBama ypehaja, octaBuTe konay ga oacToju y pepHu 10 muHyTa.

4) Mopecute TemnepaTtypy Ha 250 °C 1 npeTxogHo 3arpesajte nehHuuy 10 MuHyTa.

12.7 MNeyerw-e ca BeHTUNATOPOM

XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj Mpubop

(9) (°C) pelueTke
I'Ienmba1) 1000 150 30 2 nnex 3a neyewe
Konauy og kucenor 2000 170 - 180 40 - 50 3 nnex 3a neyexe
TecTa ca jabykama
Konay y mognu 1200 150 - 160 30-35 2) 2 nnex 3a neveke
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XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj [Mpubop
(9) (°C) pelueTke
Mune, ueno 1400 180 55 2 peLueTkacTa no-
nua
1 nnex 3a neyewe
CBUHCKO NeYere 800 170 - 180 45-50 2 pelleTkacta no-
nua
1 nnex 3a neyewe
MyHeHn konay og 1200 150 - 160 20-30 2 nnex 3a nevyeke
Kucenor Tecta
Muua 1000 190 - 200 25-35 2 nnex 3a neyexe
Konauy op cupa 2600 160 - 170 40-50 1 nnex 3a nevere
LBajuapcku pnax 1900 180 - 200 30-40 2 nnex 3a neyexe
on ja6yKa1)
Boxuhtn konaul) 2400 150 - 160 35-402) 2 nnex 3a neverbe
Knw nopeH1) 1000 190 - 210 30 - 40 1 1 okpyrnu nnex
(npeyHuk: 26 cm)
Cerbaukn xneb 3) 750 + 750 160 - 170 40-50 1 nnex 3a neyewe
PymyHcka 6ucksut 600 + 600 155 - 165 40-50 2 2 naka nnexa (ay-
TopTa1) XuHa: 25 cm) Ha
MCTOM nonoxajy
pelueTke
PymyHcka 6ucksut 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 naka nnexa (gy-
TOopTa — Tpaguumo- XuHa: 25 cm) Ha
HanHa MNCTOM nonoxayjy
pelueTke
3emunyke oa kucenor 800 190 15 3 nnex 3a neyexe
rectal)
Wisajuapckm ponaT1) 500 150 - 160 15-20 3 nnex 3a neyewe
Mycnuuye 400 110 -120 30 - 40 2 nnex 3a neyexe
Konay ¢ mpBuuama 1500 160 - 170 25-35 3 nnex 3a nevyewe
600 150 - 160 25-35 2 nnex 3a neyexe

Bucksut TOpTa1)

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

2) HakoH uckrbyumBarma ypehaja, octaBuTe Konay Aa OACTOjU Y PepHU 7 MUHYTa.
3) Mopecute TemnepaTtypy Ha 250 °C n npeTxogHo 3arpesajte nehHuuy 10 MuHyTa.
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12.8 MNMeuerse y3 paBHU BEHTUN ©

XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj Mpubop
(9) (°C) pelueTke
ﬂoraqa1) 1000 155 35 2 nnex 3a nevewe
Moraual) 1000 + 1000 145 50 1+3 nrex 3a neverbe
Konau og kucenor 2000 170 -180 40 -50 3 nnex 3a nevyexe
TecTa ca ja6y|<ama1)
Konay y mognu 1200 150 - 160 40 - 50 2) 3 nnex 3a neyewe
Mune, ueno 1400 200 50 2 pelueTkacTa no-
nvua
1 nnex 3a rnevexwe
CBUHCKMN KOTNETH 600 180 - 200 30-40 2 pelueTkacra no-
nvua
1 nnex 3a nevewe
®nan xne61) 800 230 - 250 10-15 2 nnex 3a neyewe
MyreHn konay oa 1200 160 - 170 20-30 3 nnex 3a neyewe
Kucenor Tecta
Konay op cvpa 2600 150 - 170 60-70 2 nnex 3a neyewe
LBajuapcku pnax 1900 180 - 200 50 - 40 3 nnex 3a nevewe
ca jaﬁyKama1 )
Boxuhun konay 1) 2400 150 - 170 50-603) 3 nnex 3a neyewe
Knw nopeH1) 1000 210 - 230 35-45 2 1 OKpyrnu nnex
(npeyHuk: 26 cm)
Cerbaukn xne64) 750 + 750 180 - 190 50 - 60 3 nnex 3a neyewe
PymMyHckn Gucksut 600 + 600 150 - 170 40 - 50 2 2 naka nnexa
xonayl) (ayxmHa: 25 cm)
Ha UCTOM Morno-
xajy peLueTke
PymyHcka 6ucksut 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 naka nnexa
TopTa — Tpaauumo- (myxwuHa: 25 cm)
HanHa Ha UCTOM norno-
Xajy peluetke
3emunyke oa kucenor 800 190 15 3 nnex 3a nevyexe
rectal)
3emuyke op kucenor 800 + 800 200 15 1+3 nnex 3a neyexe
rectal)
Weajuapckn ponaT1) 500 150 - 170 10-15 3 nnex 3a neveme
Mycnuue 400 100 - 120 50 - 60 2 nnex 3a neyewe
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XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj [lNpubop
(9) (°C) pelueTke
Mycnuue 400 + 400 100 - 120 55-65 1+3 nnex 3a neyewe
Konay ca 1500 170 - 180 20-30 2 nnex 3a nevemwe
MpBVIL[aMa1)
BUCKBUT TOpTa1) 600 150 - 170 20-30 2 nnex 3a neyewe
600 + 600 150 - 170 20-30 1+3 nnex 3a nevewe

Konau c nyTep0M1)

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

2) Hakon MCKIbyumBaka ypehaja, octaBute konay ga oAcToju y pepHu 7 MUHYTa.

3) HakoH uckrbyumBama ypehaja, octaBute Konay ga oacToju y pepHu 10 muHyTa.

4) Mopecute TemnepaTtypy Ha 230 °C 1 npeTxoaHo 3arpesajte nehHuuy 10 muHyTa.

12.9 BnaxHo neuetse Y|

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

Xne6 un nuua

Mnetexunue 190 25-30 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/
powTub

3emuyke 200 40 -45 2 nrex 3a neyexe Unu nnex 3a rpunoeax-e/
powTub

3ampsHyTa nuya, 350 g 190 25-35 2 pelleTkacta nonvua

Konauu Ha nnexoBuMa 3a neuyexe

LBajuapckn ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpurnosame/
powTub

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosame/
powTub

Konauu Ha nnexoBuma

Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KMX Nocyaa Ha peLueTKacToj
nonuum

Kopuua 3a cnaH 180 25-35 2 nnex 3a naH Ha peLleTkacToj monuum

Buckeut TopTa 150 35-45 2 MOAJ1a 3a Kofay Ha peLueTKkacToj nonuum

Puba

Pwnba y kecuuama, 300 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTuIb

Llena pu6a, 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTub

Pnbren dune, 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTKacToj nonuumn
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XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

Meco

Meco y kecuum, 250 g 200 35-45 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTub

Paxrunhun og meca, 500 g 200 30-40 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTub

Manu neyeHu 3anoraju

Konauun 170 25-35 2 nrnex 3a neyexe Unu nnex 3a rpunosaxe/
powTuIb

MakapoHu 170 40 - 50 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosane/
powTub

MadpunHn 180 30-40 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosame/
powTub

YKyCHU Kpekepun 160 25-35 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/
powTurb

XpckaBu kekc og cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyexe UNn nnex 3a rpunosare/

TecTa powTurb

Manu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTub

BereTapujaHcku

MewaHo nosphe y kecuuyn, 200 20-30 2 nnex 3a neyexe Unn nnex 3a rpunosare/

400 g poLTUL

Omnert 200 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Mosphe Ha nnexy, 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurnosane/

powTub

12.10 Typ6o rpunoBame

XpaHa KonuumHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj Mpubop
(9) (°C) peLueTke
Mune, nonoBuHa 1200 200 25+ 25 2 pelueTkacTa no-
nua
1 nnex 3a nevyeme
CBUHCKM KOTNETH 500 230 20 +20 2 pelueTkacTa no-
nua
1 nnex 3a rnevemwe
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12.11 ®dyHkumja ,,Muya“

XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe- Tpubop
(9) (°C) weTkKe
Muua 1000 200 - 210 20-30 2 nnex 3a nevyewe
Mune, ueno 1400 165 - 175 55-65 2 nnex 3a neyewe
MNune, nonoBuHa 1350 165-175 30+ 35 3 nnex 3a nevyexe
Kuw nope 1) 1000 210 - 220 20-30 2 nnex 3a neyewe
1) 3arpejte nehHuuy y Tpajary oa 10 - 15 MuHyTa.
12.12 UucbopmaLmje 3a UHCTUTYTe 3a TeCcTUpake
XpaHa dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) pewetke (MUH)
CuTHM konaum (16 no KnacnyHo neyewe 160 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy)
CuTHM konaum (16 no Meyetbe y3 paBHn 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40
nnexy) BEeHTUN
MuTta c jabykama (2 KnacuyHo nevewe 190 peweTkacta nonvua 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, anjaro-
HarlHO NOCTaBMbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  KnacuyHo neyerwse 180 pelwleTkacta nonvua 2 20-30
HemacHa 6ucksut Topta  [lNMeyerse y3 paBHu 170 pewertkacta nonmya 1+ 3 30-40
BEHTUN
Xpckasu konay/neunBo y  KnacuyHo nevere 140 nnex 3a neyewe 3 15-30
Tpakama
XpckaBu konad/neynBoy  Neyewe y3 paBHn 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
TOCT1) Typ6o rpunoBamwe 230 pelweTkacta nonvua 3 3-5
Fosehn Gyprepz) Typ6o rpunoBarwe 250 pelweTkacta nonvua 3 15-20 npBy
Wy TUraw 3a rpuno- cTpany; 10—
Bake/poLTUbL 15 opyry
cTpaHy

1) [MpeTxoaHo 3arpeBajTe pepHy 5 MuHyTa.

2) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.

13. PEPHA - HE'A W YNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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13.1 HanomeHe y Be3u ca

ynwhewem

O6puvwmnTe Npeatby CTpaHy pepHe MEKOM
Kprom, Tomnsaom BogoM 1 6rarum cpecTsom

3a ynwheme.



3a ynwhene MeTanHux NoBpLUMHA
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPEACTBO 3a Ynlhetre.

YHyTpaLlHOCT pepHe Tpeba YNCTUTU HAKOH
cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha mnu
ApYrn octaum xpaHe Mory 4OBECTU A0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neverse Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, oumctute cas nnbop
1 ocTaBuTe ra fia ce ocywwn. Kopuctute meky
Kpny ca TonsioM BOAOM M CPeacTBOM 3a
ynwhere. He nepute npnbop y malunHu 3a
npawe nocyha.

YKNoHWTEe TBPAOKOPHE Mprbe crneunjanium
CpeacTBOM 3a unwhene pepHe.

He unctute npubop ca HenenrbUBOM
NoBpLUMHOM abpa3vMBHUM CPEACTBOM 3a
ynwhere 1 OWITPUM NpeamMeTumMa.

13.2 PepHe op Hephajyher yenuka
uUnu anymMmuHujyma

Ounctute BpaTa pepHe kopuctehu
UCKIbYUMBO BNaXHY Kpry unu cyHhep.
OcylumTe MEKOM KProM.

HemojTe KOpUCTUTU YEeNNYHY BYHY, KUCENVHE,
HUTK abpasuBHe maTepujane, jep oHU Mory
OLUTETUTM NOBPLUNHY PEPHE. Y3 ncte mepe
NPeAOoCTPOXHOCPU OYUCTUTE Y KOMAHAHY
Tabny pepHe.

13.3 Yknawawe Hocaya pelueTke

[a 6ucTe ouncTny pepHy, yKonHuTe
noapLuKe 3a peLueTke .

/\ ONPE3

Byaute naxrbyMBM NPUIMKOM yKNakaka
NoApPLLUKM peLueTaka.

1. N3ByuyuTe npearun 4eo nogpLuke
peLueTke 13 6o4HOr 3naa.

H—

Lo

((

2. VsByuuTe 3afM A€0 NOAPLLKE peLleTke
13 GOYHOr 31aa 1 YKMOHMWTE ra.

WHcTanupajte nssaheHn npnbop o6pHYTUM
pepocnenom.

13.4 Ckngame n MHcTanupakwe
CTaKJIeHUX nyioya pepHe

YHyTpalluHe cTakneHe nnoye Mory ga ce
CKWHY Kako bucTe nx ounctmnu. bpoj
CTaKneHux nnoya ce pasnukyje Kog
pasnuynTuX mogena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka BpaTta pepHe 6yay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwherwa. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOTY Ce Cry4ajHO
3aTBOPUTK, Y3pOKYjyhr noTeHumjanHo
owrTehemse.

/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte aa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKMeHux nnova.

1. OTBOpUTE BpaTta nopj yrnom of
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy 6naro oTBopeHa.

—

\

\

\
S
°

2. [pxwuTte wWTnTHUKe BpaTa (B) ca obe
CTpaHe ropk:-e UBMLIE W NOTypajTe Ka
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YHYTpa fja 6ucTte oTnycTUnM CTe3Hy
3anTuBKY.

3. ToByuuTte okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kap n3Bagute crakneHe nnove,
BpaTta pepHe he kpeHyTu fa ce
3aTBapajy.

4. [pxuTte ropky MBULY CTaKNEHNX nnoya
BpaTa 1 NoByuUMTE MUX Harope, jegHy no
jeaHy.

5. OuucTtuTe cTakneHy nioyy BOAOM U
canyHuuoM. Maxrsmeo ocywnTe
CTaKneHy nnoyy.

Kaga je unwhere 3aBpLleHO, MOHTUPaAjTE

cTakneHe nnoye n Bpata pepHe. [lope

onvcaHu nocTynak o6aBuTe CynpoTHUM
pepocnegom. NpBo noctaBuTe Maky nrovy,

a 3atum Behy.

/\ OMPE3

YBepuTe ce fa CTe YHyTpallkby CTakneHy
nnoyy UHcTanupanu Ha ogrosapajyha
nexuwra.

13.5 Bahewe chnoke

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe gpxaTtu 3anarbuse npegmeTte
(kao WTO Cy cpeacTna 3a ynwheme,
nnacTuyHe kece, pykasuue 3a nehHuuy,
nanup unu cnpejesn 3a Ynwhere) y
duoum. Kaga kopuctute nehHuuy, pmoka
ce rpeje. [NocToju pu3nk og noxapa.

14. PELLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.
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®duroka ucnog nehHuue mMoxe aa ce CkuHe
pagun Yiwhera.

1. W3ByuuTe MoKy CBE AOK Ce He 3aycTaBMu.

2. Tlonako nogurHute uoky.
3. WsByuute droKy NOTMNYHO.
Kapa noHoBO MoHTUpaTe uoky, npatute
HaBefeHe kopake OOpHYTVM pefocnenom.

13.6 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. WckrbyunTe pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnaau.

2. VickrbyuuTe yTukay kabna 3a Hanajare
pepHe U3 MpexHe yTUYHMLE.

3. [HO yHyTpalLH0CTN pepHe NpekpujTe
Kprom.

Cwujanuua Ha 3agHwem 3uay

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay, cujanuue
Kako 6ucTte ra CKuHynm.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. T[locTtaBuTe CTakneHu noknonaw,.



14.1 WWta y4nHUTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe Aa ykrbyuute ypehaj.

Ypehaj Huje npukIbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajarwe Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYEH.

MposepuTe Aa nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpyjy.

Ocurypau je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnuko ocurypad Henpe-
KMOHO nperopesa, obpatuTte ce KBa-
nudgurkoBaHom, oBnawwheHom enek-
Tpuyapy.

He MoxeTe Aa ykrbyuuTte nnody 3a
KyBa-e HUTW Ja je KopuctuTe.

Ocurypay je nperopeo.

[MOHOBO yKIby4MTE MoYy 3a KyBake
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e of 10 cekyHaum.

MHpavkaTtop npeoctane Tonnote ce
He yKrbydyje.

30Ha 3a KyBahe Huje 3arpejaHa jep
je kopuwwheHa camo kpaTko Bpeme.

YKonuko je 30Ha paguna AOBOSbLHO
ayro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoM CepBUCHOM LiEH-
TPYy.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyeHa.

AKTVBMPAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
ellaBata.

MpoBepuTe Aa nv cy cBa noaelua-
Batba MUCMpaBHa.

Cujanuvua He pagu.

Jlamna je HeucnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa v KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XPaHW U Y YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

Jerno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajte jeno y pepHu ayxe
op 15-20 MyHyTa HaKoH LITO ce
npoLec neyeka 3aBpLUN.

Mpeayro Tpaje Aok ce jena ckysajy
Unu ce ckyBajy npebp3so.

Temnepartypa je npeHucka unu npe-
BUCOKA.

Mo noTpebu nogecuTe Temnepary-
py. MpatuTe caBeT K3 ynyTcTBa 3a
ynotpeby.

14.2 Mopaumn o cepBUCUpary

YKonvko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe
pellerse npobnema, obpatuTe ce npoaaBLy
1nu osnawheHoM CEpBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy NoTpeGHM CepPBUCHOM LIeHTPY

anapara.

KapakTepucTrkama U3 yHyTpallh0oCTu

nogaTtke:

lMpenopyyyjemo Bam Aa oBAe 3anuiieTe

Harnase ce Ha NIoYNLM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. Nnounua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMKaMa Harnasm ce Ha NpefHoj
CTpaHuW OKBMPA YHYTpaLUHOCTY anaparta.
HemojTe yknamwaTu Nnoynuy ca TEXHUYKAM

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoga (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

15. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

15.1 Uucbopmauumje o nponsBoay npema nponucuma o eko-ausajHy EY 3a

nrouyy 3a KyBake

LKR540066X
LKR540066W

VpeHtudukauuja
mopaena
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BpcTa nnouye 3a ky-
Bake

Mnoya 3a KyBarse yHyTap camocTojeher wnoperta

Bpoj 3oHa 3a kyBa-
e

TexHonorwja 3arpe-
Baka

['pejay ca 3payersem

MpeyHunk kpyxHUX  3agra nesa 14.0 cm
30Ha 3a KyBame 3agHa aecHa 18.0 cm
(D) Mpeana gecHa 14.0 cm
MNpenra nesa 18.0cm
MoTpowma eHep-  3agwa nesa 181.8 Whikg
rvje no 3oHu 3a ky- 3afra AecHa 182.1 Wh/kg
Bawe (EC electric  MNpeara aecHa 181.8 Whikg
cooking) Mpenma nesa 182.1 Whikg
MoTpowra eHepruje nnove 3a kyBawe (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpuyH/ anapaTtu 3a KyBahe Koju ce kopucte y gomahmHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnove —

MeTope 3a mepere nepdopmaHcu.

15.2 Mnouya 3a KyBame — Ywiteaa
eneKTpu4He eHepruje

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe Aa ywuteauTe

[lHo nocyha Tpeba Aa uma UCTU MPEeYHNK
Kao 30Ha 3a KyBatse.
Mare nocyne cTaBrbajTe Ha Mame 30He

3a KyBate.
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBaksa ako npatute Mocy/ly CTaBUTE TAUHO HA CPEMMHY 30HE
[one HaBeaeHe caseTe. 3a KyBare

Kapa sarpesate Boay, kopuctute camo
OHOJMKO BOAE KONWKO BaMm Tpeba.

Mo moryhHocTu Ha nocyae yBek ctasute
noknonue.

[Mpe Hero wTo akTMBUpPaTe 30HY 3a
KyBatbe, CTaBUTe NOCyAy Ha Y.

3a gorpeBatbe Unu otanake xpaHe
KOPUCTUTE MpeocTarny TOMmoTy.

15.3 Jluct ca nHcpopmauujama o npoussoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke e(pMKacHOCTU U €KO-
Aun3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gobasrbava Electrolux
VHaekc eHepreTcke edpmkacHoCcTn 94.9
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A

MoTpoLuta eHepruje ca CTaHgapAHUM nykbetbeM, yobuyajeH pe-

XKum

0.84 kWh/uyuknycy

MoTpoluHa eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, PEXUM ca dop-

cuparem BeHTMnaTopa

0.75 kWh/uumknycy

Bpoj wynremHa y pepHu 1
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M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa ctpyja

JaymHa 3Byka

571

Tun pepHe PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta
LKR540066X 42.0 kg

Maca
LKR540066W 40.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHcty — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUNOBU — MOCTYMNLY 3@ MEPEHE YUMHKA.

15.4 MNMehHuua - ywTtena eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBefeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam aa ywiteaurte eHeprujy
npunukom kopuwwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapara CcyBuLLe YeCTO TOKOM KyBaHsa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKy BpaTa YiCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTe meTanHo nocyhe 3a kyBawe 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte noBehanwu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce To MoceGHO He npenopyuyje.

lMpaBuTe WO KPahe pasmake namenhy
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

KyBar-e ca BeHTUnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom Aa bucre ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje ayxxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TemMnepaTtypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTu kopucTehn npeocTany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeoctasny Tonsoty 3a
ofp)kaBakbe TOMoTe XpaHe uiu 3a
3arpeBatbe Opyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONmoM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBare
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONNOTE oAgpXXanwu ToNNoTy XpaHe.

BnaxHo neuyewe

DyHKUMja je NpeasuieHa 3a ywTeay eHepruje
TOKOM KyBar-a. 3a goAaTHe Aetarne
nornepajte nornaerbe ,anapar -
cBakofHeBHa ynoTpeba“, yHKumje anapara.

15.5 UHdopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUKY EHepruje 1 MakCMMarnHo
BpemMe 3a [OCTU3aHe NPUMEHILUBON peXxrumMa mane cHare

MoTpowma eHepruje kaaa je ypehaj uckrbyveH

0.3 W

MakcumanHo Bpeme I'IOTpe6H0 Aa onpemMa ayToMaTCKn OOCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare

20 MyH

16. EKOJIOLWLKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom ff:)
[MakoBare ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paau peuuknuparsa. llomosute y
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 TbYACKOr

34paBrba kao Uy peuuknupary oTnagHor
maTtepwujana of, eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
HeMojTe GauaTu 3ajegHo ca cmehem.
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MpousBoa BpatTuTe y nokanHu LeHTap 3a
peuuKnuparse Unn ce odpaTuTe OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

®

Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.

Otroci,

mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

« Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje s
kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne plosce.

» Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

» Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, €¢olnih ali
barkah.

* Naprave ne namescCajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

» Naprave ne namescajte na ploscadi.

* Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

* OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni ploS¢i z mas¢obo ali
oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskus$ajte
pogasiti z vodo. |zklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo.

V primeru poCene povrsSine steklokeramiCne plosce izklopite
napravo in jo izkljuCite iz napajanja. Ce je naprava
prikljuCena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasceni servisni center.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
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boc¢nih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

+ Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje v

skladu s predpisi za oziCenje.

* OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne ploscCe, priloZzena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

2.2 Prikljucitev na elektriéno
omrezje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

+ Odstranite vso embalaZzo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

» Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

» Upostevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohistvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

+ Stranice naprave morajo biti namescene
ob napravah ali enotah z isto viSino.

» Naprave ne namescajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro€a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

» Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.
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« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

e ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

« Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vtiCnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni prikljuni kabel, Ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke




odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

* Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in eksplozije.

+ Mascobe in olja lahko ob segrevanju
spro$c¢ajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.

» Hlapi, ki jih sproS¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocgijo spontani vzig.

» Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vroce posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. PovrSina se lahko poSkoduje.

* Ne vklapljajte kuhali$¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

* Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
aluminija oz. ima poSkodovano dno, lahko
povzroci praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

2.4 Nega in CiS¢enje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

¢ Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vticnice.

* Prepri¢ajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.
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* Ko se steklene plosce v vratih zarnice so zasnovane za ekstremne

poskodujejo, jih takoj zamenijajte. Obrnite pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
se na pooblasceni servisni center. izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite ali za sporocanje informacij o delovanju
previdni. Vrata so tezka! aparata. Niso namenjene za uporabo
» Preostala mas¢oba ali hrana v napravi drugje in niso primerne za sobno
lahko povzrocita pozar. razsvetljavo v gospodinjstvu
» Napravo redno Cistite, da preprecite « Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine energijske ucinkovitosti G.
materiala. « Uporabite le zarnice z istimi
+ Ocistite napravo z vlazno mehko krpo. specifikacijami.
Uporabljajte samo nevtralna
gistilna sredstva. Za ¢iséenje ne 2.6 Servis

uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

+ Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z

embalaze. .
+ Kataliti¢nega emaijla (¢e obstaja) ne Cistite 2.7 Odlaganje

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

s Cistilnimi sredstvi. & UPOZORNENIE!

2.5 Notranja osvetlitev Nevarnost poskodbe ali zadusitve.
/\ UPOZORNENIE! « Zainformacije o pravilnem odlaganju
. naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Nevarnost elektricnega udara. + Napravo izkljugite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih - .
napravi in napravo zavrzite.

zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te

3. NAMESTITEV

/\ UPOZORNENIE!

L ————
Oglejte si poglavja o varnosti. ~—~—
/
3.1 Lokacija naprave ____—F B
C
@ A

/‘4\
Stedilnika ne names$gajte v blizino /< >>
umivalnika ali v blizino pomivalnega ~
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko //K
prodrejo med stransko plosco in omarico,
sCasoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.

NajmanjSe razdalje

. . . Dimenzija mm
Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot. A 400
Za najmanjSe razdalje za namestitev B 650
preverite razpredelnico. c 150
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3.2 Tehniéni podatki

Napetost 230V
Frekvenca 50-60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 858

Sirina 500
Globina 600

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrsino naprave z
drugimi povrSinami.

3.4 Zas¢ita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno visino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zasc¢ito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

PrepriCajte se, da ste zascito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.

®

PrepriCajte, da je povrSina za napravo
gladka.

Namestiti morate za$cito pred nagibanjem.
Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zasc¢ite pred nagibanjem.

Zascito pred nagibanjem namestite B-
343 pod vrhnjo povrsino naprave in A - 67
mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).

-

Odprtino lahko najdete na levi strani
hrbtne strani naprave. Dvignite sprednji
del naprave in jo namestite na sredino
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
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morate prilagoditi stranske mere, da bo
naprava stala na sredini.

Primerne vrste kablov za razlicne faze:

®

Ce spremenite mere $tedilnika, morate
pravilno poravnati zascito pred
nagibanjem.

Faza Najmanjsa velikost
kabla

1 3 x 6,0 mm?

3 z nevtralnim vodnikom 5 x 1,5 mm?

/\ POZOR!

Ce je prostor med omaricama vegji od
Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

/N\ UPOZORNENIE!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
naprave, ki je oznacen na sliki.

3.5 Elektricna napeljava

/\ UPOZORNENIE!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.

Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla.

/\ UPOZORNENIE!

Preden prikljucite napajalni kabel v
prikljucek, izmerite napetost med fazami
v hiSnem omrezju. Nato glejte nalepko na
hrbtni strani naprave, da uporabite
pravilno elektricno napeljavo. Ta vrstni
red korakov preprecuje napake pri
napeljavi in poskodbe elektri¢nih
sestavnih delov naprave.
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

ﬂﬂﬁ'ﬂ

003 O oo

180 mm

140 mm

o il

Kuhalis¢e 1200 W
Odvod pare — $tevilo in polozaj sta
odvisna od modela

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Gumbi za kuhalno plo$¢o
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumb za nastavitev temperature
Gumb za odstevalno uro

Gumb za funkcije pecice

Grelnik

Zarnica

Ventilator

Nosilec resetke, snemljiv
Polozaiji reSetk

BEERRBEOENE

E Kuhalisce 1800 W
B Kuhalise 1200 W
Indikator akumulirane toplote
@ Kuhalisce 1800 W

4.3 Pripomocki

¢ Mreza za pecenje

Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,

pecenke.
* Pekaé¢
Za pecivo in biskvit.
* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.
* Predal za shranjevanje
Predal za shranjevanije je pod pecico.

5.1 Zacetno cCiSCenje
Iz peCice odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce reSetk.
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®

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in
CisCenje«.

Pred prvo uporabo odistite pecico in opremo.
Pripomocke in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno
ogrevajte.

1. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.

2. Pecica naj deluje eno uro.

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo. NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C.

Pecica naj deluje 15 minut.

5. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.

6. Pecica naj deluje 15 minut.

7. Pecico izklopite in pustite, da se ohladi.

Dodatna oprema se lahko segreje bolj kot

obi¢ajno. Pecica lahko oddaja neprijetne

vonjave in dim. PrepriCajte se, da je pretok

zraka v prostoru zadosten.

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Opis kuhalis¢

Kuhalis¢a imajo termostat in delujejo v
presledkih (se izklopijo in ponovno vklopijo),
odvisno od izbrane stopnje kuhanja.

6.2 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija

0 Polozaj izklopa

Ohrani toploto

3

1-9 Stopnje kuhanja

Uporabite akumulirano toploto, da
zmanjSate porabo energije. Izklopite
kuhalisce priblizno 5-10 minut pred
koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhalis¢e na
potrebno stopnjo kuhanja.

Za zaklju¢ek kuhanja obrnite gumb v polozaj
za izklop.
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6.3 Uporaba preprostega kuhaliséa

Ce Zelite uporabiti preprosto kuhalisce,
obrnite ustrezen gumb na enega izmed
naslednjih polozajev:1-9.

@

Pri stopnjah kuhanja od 1 do 3 ostane
kuhalisce priblizno 2 do 3 sekunde rdece,
nato se izklopi.

Kuhalis€e deluje pri najvisji stopnji moci,
ko nastavite stopnjo kuhanja na 8 ali 9.

6.4 Indikator akumulirane toplote

/N\ UPOZORNENIE!

Dokler je indikator viden, obstaja
nevarnost opeklin zaradi akumulirane
toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhaliSCe vroCe, a ne
deluje, e je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

« za sosednja kuhalis¢a, ¢etudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

* ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhali$¢e ohladi.



7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

Ce zelite varéevati z energijo in zagotoviti
pravilno delovanje kuhalne ploS¢e, mora imeti
dno posode ustrezen najmanjsi premer (vsaj
enak premeru kuhalis¢a).

®

Dno posode mora biti ¢im bolj debelo in
ravno.

Dno posode mora biti €isto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

)

AL

B =

Lttt

~

X

®

Posode z dnom z izrazitimi robovi ali
izboklinami, npr. litoZelezne posode, ne
uporabljajte na steklokeramicni ploSci. Na

v

7.2 Poenostavljen vodnik za

kuhanje

@

Podatki v razpredelnici so samo za

ta nacin lahko trajno opraskate ali primer.

poskodujete povrsino kuhalne plosce.

Posoda iz emajliranega jekla in z

aluminijastim ali bakrenim dnom lahko na

steklo-keramicni ploSci pusti barvno sled.

Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi

grevanja (min.)

§ 1 Kuhana zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.

1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obcasno premesaijte.
¢okolada, Zelatina.

2 Strjevanje: puhaste omlete, pe¢ena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.
ca.

2-3 Pocasno kuhanje riza in mle¢nih jedi, 25 -50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanije pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka

premesSajte.

3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 - 45 Dodajte nekaj zZlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.

4-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.

Pokrov naj bo na posodi.

4-5 Kuhanje vecje koli¢ine hrane, enolon¢- 60 - 150 Do 3 | teko€ine s sestavinami.

nice in juhe.
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Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi
grevanja (min.)
6-7 Lahko cvrtje: zrezek, telegji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, paladinke, krofi.
7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - Rosti, 5-15 Po potrebi obrnite.
ledveni zrezki, zrezki.
9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pec¢enje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANUJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi Stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s &istim dnom.

* Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno Cistilno sredstvo za
povrsine kuhalnih ploS¢.

» Vedno uporabljajte strgalo, priporo¢eno za
kuhalne plosce s stekleno povrsino.
Strgalo uporabite samo kot dodatno orodje
za CisCenje stekla po standardnem

postopku Cis¢enja.
/N UPOZORNENIE!

Za CisCenje steklene povrsine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih
kovinskih pripomockov.

8.2 Ciséenje kuhalne plosée

Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
umazanije poskoduje kuhalna plosc¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po
povrsini.

Odstranite, ko je ploS¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,
mascobne madeze in svetla kovinska
obarvanja. Plos¢o odistite z vlazno krpo in
Gistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po
CisCenju plosco osusite z mehko krpo.
Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite mesanico pecilnega praska in
limoninega soka ali kisa.

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vklop in izklop pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

LucCka zasveti, ko pecica deluje.
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@

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno

nastaviti temperature.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete gumba

za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzro€ijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni



termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

9.3 Funkcije pecice

Simbol Funkcije pecice Aplikacija
0 Polozaj za izklop Pecica je izklopljena.
T Lu¢ pecice Za vklop luci brez funkcije pecice.
-0
—_— Gretje zgoraj/spodaj Za peko in peCenje mesa na enem polozaju
reSetke.
Gretje spodaj Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hra-

na ne pokvari.

Vrogi zrak Za pecenje ali pecenje mesa in peko peciva
z enako temperaturo priprave na vec kot
enem polozaju reSetke, ne da bi se okusi
mesali.

=<l

Vroci zrak Za pecenje na do dveh polozajih reSetk hkra-
ti in za suSenje zivil. Temperaturo nastavite
za 20 - 40 °C nizje kot pri funkciji Gretje zgo-
raj/spodaj.

@

Vlazne jedi Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahteva-
mi glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delova-
nje pecice z najvecjo energijsko ucinkovitos-
tjo.

Ko uporabljate to funkcijo, se lahko tempera-
tura v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢
segrevanja se lahko zmanj$a. Za splo$na
priporocila za var€evanje z energijo si oglejte
poglavje »Energijska ucinkovitost«, Varéeva-
nje z energijo.

Ta funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za navodila za ku-
hanje si oglejte poglavje »Namigi in nasveti«,
Vlazne jedi.

<]

Infra pecenje Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na enem polozaju reSetke. Za gratini-
ranje in dodatno zapeéenost.

<]l

Nastavitev za pizzo Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in
hrustljavo dno.

£
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Simbol Funkcije pecice

Aplikacija

;& Odtaljevanje
XX

Za odtaljevanje hrane (zelenjave in sadja).
Cas odtaljevanja je odvisen od koli¢ine in ve-
likosti zamrznjene hrane.

10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Odstevalna ura
Uporabite jo za nastavitev odStevanja ¢asa.

®

Ta funkcija ne vpliva na delovanje
naprave.

1. Nastavite funkcijo pecice in temperaturo.
2. Gumb programske ure obrnite do konca,

nato pa na potrebno ¢asovno vrednost.
Po preteCenem nastavljenem Casu se oglasi
zvocni signal.

11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Vstavljanje dodatne opreme

Pekac:

®

Pekaca za pecivo ali globokega pekaca
ne smete potisniti do konca do zadnje
stene pecice. S tem se prepreci krozenje
toplote okrog pekaca. Hrana se lahko
zazge, zlasti na zadnjem delu pekaca.

Pekac ali globok pekac potisnite med vodili
nosilca reSetke. Pazite, da se ne dotika
zadnje stene pecice.
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Mreza za pecenje:




12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

®

Temperature in ¢asi pec¢enja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni
so od recepta, kakovosti in koliCine
uporabljenih sestavin.

12.1 Splosne informacije

Naprava ima §tiri polozaje reSetk. Polozaje
reSetk Stejte od spodaj navzgor.

Naprava ima poseben sistem krozenja zraka,
ki neprestano obnavlja paro. To omogoc¢a
pripravo jedi v vlaznem okolju, zato ostanejo
zivila so€na v notranjosti in hrustljava
navzven. SkrajSa Cas pecenja in zmanjSa
porabo energije na najmanjSo mogoco raven.

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih
kondenzira. To je obi¢ajno. Ce med pripravo
hrane odpirate vrata, se vedno umaknite
stran od naprave. Ce Zelite zmanjsati
kondenzacijo, vklopite napravo 10 minut pred
zacCetkom priprave hrane.

Po vsaki uporabi naprave ogistite vlago.

Med pripravo hrane ne postavljajte
predmetov neposredno na dno naprave in jih
ne prekrivajte z aluminijasto folijo. To lahko
spremeni rezultate pecenja in poskoduje
emaijl.

12.2 Peka
Za prvo peko uporabite nizjo temperaturo.

Cas peéenja lahko podalj$ate za 10-15
minut, e pecete na vec kot enem polozaju
reSetk.

12.6 Gretje zgoraj/spodaj O

Torte in peciva, ki jih peCete na razlicnih _
viSinah, ne bodo enakomerno zapeceni. Ce
pride do neenakomernega porjavenja, ni
treba spreminjati nastavitve temperature.
Razlike se med pecenjem izenacijo.

Pekaci v pecici se med pecenjem lahko
ukrivijo. Ko se ponovno ohladijo, se zravnajo.

12.3 Peka tort

Vrat pecice ne odpirajte pred iztekom 3/4
Casa pecenja.

Ce uporabljate dva pekaéa so¢asno, med
njima pustite en nivo prazen.

12.4 Peka mesa in rib

Ce pedete hrano z veliko mas&obe, uporabite
globok pekac, da preprecite nastanek
madezeyv, ki jih ni mogocCe odstraniti.

Preden meso razrezete, pocakajte priblizno
15 minut, da sok ne iztece.

Ce Zelite med peéenjem mesa preprediti
nastanek prevelike koli¢ine dima, v globok
pekac nalijte nekaj vode. Za prepreditev
kondenzacije dima dolijte vodo vsakokrat, ko
izpari.

12.5 Cas priprave

Cas priprave je odvisen od vrste hrane, njene
strukture in kolicine.

V zacetku med pripravo opazujte potek. Pri
uporabi te naprave poiscite nastavitve
(nastavitev gretja, ¢as priprave, itd.), ki najbol;
ustrezajo vasi posodi, receptom in koli¢inam.

Hrana Koli¢ina (g) Temperatura Cas (min) Polozaj Dodatna oprema
(°C) reSetke
Poga(:a1) 1000 160 - 170 30-35 2 pekaé za pecivo

SLOVENSCINA 45



Hrana Koli¢ina (g) Temperatura Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

(°C) reSetke

Pecivo iz kvaSenega 2000 170 - 190 40 - 50 3 pekac za pecivo

testa z jabolki

Pita 1500 160 - 170 45 - 552) 2 pekac za pecivo

PiS¢anec, cel 1350 200 - 220 60-70 2 mreza za pecenje

1 pekac za pecivo

PiS¢anec, polovica 1300 190 - 210 35+ 30 3 mreza za pecenje

1 pekac za pecivo
Svinjski kotlet 600 190 - 210 30-35 3 mreza za pecenje
1 pekac za pecivo

Sadni kruh1) 800 230 - 250 10-15 2 pekac za pecivo

Polnjeno pecivo iz 1200 170 - 180 25-35 2 pekac za pecivo

kvasSenega testa1)

Skutna pogaca 2600 170 - 190 60-70 2 pekac za pecivo

Svicarska jaboléna 1900 200 - 220 30-40 1 pekac za pecivo

pha1)

Bozicni kolaé1) 2400 170 - 180 55- 653) 2 pekac za pecivo

Kmeéki kruh4) 750 + 750 180 - 200 60 -70 1 2 lahka pekaca (dolzi-
na: 20 cm)

Romunski biskvit1) ~ 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 lahka pekaca (dolzi-
na: 25 cm) na istem
polozaju resetke

Romunski biskvit — 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 lahka pekaca (dolzi-

tradicionalen na: 25 cm) na istem
polozaju resetke

Pekovsko pecivo1) 800 200 - 210 10-15 2 pekac za pecivo

Rulada1) 500 150 - 170 15-20 1 pekac za pecivo

Beljakovi poljubgki 400 100 - 120 40 - 50 2 pekac za pecivo

Drobljenec1) 1500 180 - 190 25-35 3 pekac za pecivo

Maslen kolag1) 600 180 - 200 20-25 2 pekac za pecivo

1) Pecico 10 minut predhodno segrevajte.

2) Potem ko izklopite napravo, pustite pito v pecici 7 minut.

3) Potem ko izklopite napravo, pustite kola¢ v pecici 10 minut.

4) Nastavite temperaturo na 250 °C in pecico 10 minut predhodno segrevaijte.
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12.7 Vroéi zrak

Hrana Koli¢ina (g) Temperatura Cas (min) Polozaj Dodatna opre-
(°C) resSetke ma

Pogaéa1) 1000 150 30 2 pekac za pecivo

Pecivo iz kvaSenega 2000 170 - 180 40-50 3 pekac za pecivo

testa z jabolki

Pita 1200 150 - 160 30-35 2) 2 pekac za pecivo

PiS¢anec, cel 1400 180 55 2 mreza za pecenje
1 pekac za pecivo

Svinjska pecenka 800 170 - 180 45-50 2 mreza za pecenje
1 pekac¢ za pecivo

Polnjeno pecivo iz 1200 150 - 160 20-30 2 pekac za pecivo

kvasenega testa

Pica 1000 190 - 200 25-35 2 pekac za pecivo

Skutna pogaca 2600 160 - 170 40 - 50 1 pekac za pecivo

Svicarska jaboléna 1900 180 - 200 30-40 2 pekac za pecivo

pna1)

Boziéni kolag1) 2400 150 - 160 35-402) 2 pekat za pecivo

Kis LorraineT) 1000 190 - 210 30-40 1 1 okrogel pekac

(premer: 26 cm)

Kmeéki kruh 3) 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1 pekac za pecivo

Romunski biskvit1) ~ 600 + 600 155 - 165 40 - 50 2 2 lahka pekaca
(dolzina: 25 cm)
na istem poloZaju

reSetke
Romunski biskvit — 600 + 600 150 - 160 30-40 2 2 lahka pekaca
tradicionalen (dolzina: 25 cm)

na istem poloZaju

reSetke
Pekovsko pecivo1) 800 190 15 3 pekac za pecivo
Rulada1) 500 150 - 160 15-20 3 pekac za pecivo
Beljakovi poljubcki 400 110 -120 30-40 2 pekac¢ za pecivo
Drobljenec 1500 160 - 170 25-35 3 pekac za pecivo
Biskvit1) 600 150 - 160 25-35 2 pekac za pecivo

1) Pecico 10 minut predhodno segrevaijte.
2) Potem ko izklopite napravo, pustite pito v pecici 7 minut.
3) Nastavite temperaturo na 250 °C in pecico 10 minut predhodno segrevaijte.
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12.8 Vroéi zrak

Hrana Koli¢ina (g) Temperatura Cas (min) Polozaj Dodatna opre-
(°C) resSetke ma
Pogaéa1) 1000 155 35 2 pekac za pecivo
Pogaéa1) 1000 + 1000 145 50 1+3 pekac za pecivo
Pecivo iz kvaSenega 2000 170 - 180 40 - 50 3 pekac za pecivo
testa z jabolki1)
Pita 1200 150 - 160 40-502) 3 peka¢ za pecivo
Pis¢anec, cel 1400 200 50 2 mreza za pecenje
1 pekac za pecivo
Svinjski kotlet 600 180 - 200 30-40 2 mreza za pecenje
1 pekac za pecivo
Sadni kruh1) 800 230 - 250 10-15 2 peka¢ za pecivo
Polnjeno pecivo iz 1200 160 - 170 20-30 3 pekac za pecivo
kvasenega testa
Skutna pogaca 2600 150 - 170 60-70 2 pekac za pecivo
Svicarska jaboléna 1900 180 - 200 50 - 40 3 pekac za pecivo
pita1)
Bozi&ni kolag 1) 2400 150 - 170 50-60 3) 3 pekac za pecivo
Ki& Lorraine) 1000 210-230 35-45 2 1 okrogel pekac
(premer: 26 cm)
Kmeéki kruh 4) 750 + 750 180 - 190 50 - 60 3 pekac za pecivo
Romunski biskvit1) ~ 600 + 600 150 - 170 40 - 50 2 2 lahka pekaca
(dolzina: 25 cm)
na istem polozaju
reSetke
Romunski biskvit — 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 lahka pekaca
tradicionalen (dolzina: 25 cm)
na istem poloZaju
reSetke
Pekovsko pecivo1) 800 190 15 3 pekac za pecivo
Pekovsko pecivo1) 800 + 800 200 15 1+3 peka¢ za pecivo
Ruladal) 500 150 - 170 10-15 3 pekac za pecivo
Beljakovi poljub¢ki 400 100 - 120 50 - 60 2 pekac za pecivo
Beljakovi poljubgki 400 + 400 100 - 120 55 -65 1+3 pekac za pecivo
Drobljenec1) 1500 170 - 180 20-30 2 pekac za pecivo
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Hrana Koli¢ina (g) Temperatura Cas (min) Polozaj Dodatna opre-
(°C) reSetke ma

Biskvit1) 600 150 - 170 2 pekac za pecivo

Maslen kolag1) 600 + 600 150 - 170 143 pekat za pecivo

1) Pecico 10 minut predhodno segrevaijte.
2) Potem ko izklopite napravo, pustite pito v pecici 7 minut.
3) Potem ko izklopite napravo, pustite kola¢ v pecici 10 minut.

4) Nastavite temperaturo na 230 °C in pecico 10 minut predhodno segrevaijte.

12.9 Vlazne jedi Y]

Hrana Tempe- Cas (min) Dodatna oprema

ratura

(°C)
Kruh in pica
Kruhki 190 25-30 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Zemlje 200 40 -45 pekac za pecivo ali globok pekacé
Zamrznjena pizza, 350 g 190 25-35 mreza za pecenje
Kolaéi v pekacu
Rulada 180 20-30 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Cokoladni kola¢ z lesniki 180 35-45 pekac za pecivo ali globok pekaé
Kolaéi v modelu
Soufflé/Narastek 210 35-45 §est_ kerami¢nih ramekinov na mrezi za pe-

Eenje
Testo za kola¢ 180 25-35 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 model na mrezi za pecenje
Ribe
Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 pekac za pecivo ali globok pekacé
Celariba, 200 g 180 25-35 pekac za pecivo ali globok pekac
Ribji fileti, 300 g 180 30-40 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Meso
Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 pekac za pecivo ali globok pekaé
Nabodala, 500 g 200 30-40 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Majhni peceni kosi
Piskotki 170 25-35 pekac¢ za pecivo ali globok pekac
Makroni 170 40 - 50 pekac za pecivo ali globok pekaé
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Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema
ratura reSetke
(°C)

Muffini 180 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Slani krekerji 160 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac

Tarti 170 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Vegetarijanec

Mes$ana zelenjava v vrec¢ki, 200 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

400 g

Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700 g 190 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
12.10 Infra pec€enje

Hrana Koli¢ina () Temperatura Cas (min) Polozaj Dodatna opre-

(°C) reSetke ma
PiS¢anec, polovica 1200 200 25+ 25 2 mreza za pecenje
1 pekac za pecivo
Svinjski kotlet 500 230 20 + 20 2 mreza za pecenje
1 pekac za pecivo

12.11 Funkcija Pizza

Jed Koli¢ina (g) Temperatura Cas (min.) Polozaj Pripomocki

(°C) resetk

Pizza 1000 200 - 210 20-30 2 pekac

Piscanec, cel 1400 165 - 175 55-65 2 pekac

PiS¢anec, polovica 1350 165 - 175 30+35 3 pekac

LotarinSka Spehov- 1000 210 - 220 20-30 2 pekacé

ka1)

1) Predgretje pecice za 10 - 15 minut.

12.12 Informacije za testne institute

Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) resetke

Drobno pecivo (16 kosov  Gretje zgoraj/ 160 pekac za pecivo 3 20-30

na pekac) spodaj
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Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) reSetke

Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 160 pekac za pecivo 1+3 30-40

na pekac)

Jabol¢na pita (2 modela Gretje zgoraj/ 190 mreza za pecenje 1 65-75

za pec€enje @ 20 cm, dia-  spodaj

gonalno zamaknjena)

Pusti biskvit Gretje zgoraj/ 180 mrezZa za pecenje 2 20-30

spodaj

Pusti biskvit Vroéi zrak 170 mreza za pecenje 1+3 30-40

Masleni piskoti/pecivo iz Gretje zgoraj/ 140 pekac za pecivo 3 15-30

krhkega testa spodaj

Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 peka¢ za pecivo 1+3 15-30

krhkega testa

Pope&en kruh1) Infra pecenje 230 mreza za pecenje 3 3-5

Goveji burgerz) Infra pecenje 250 mreza za pes“:enje ali 3 15-20 prva

globok pekacé stran; 10—

15 druga
stran

1) Pecico 5 minut predhodno segrevajte.
2) Pecico 10 minut predhodno segrevajte.

13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €is€enju

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo,
toplo vodo in blagim Gistilom.

Za CiS€enje kovinskih povrsin uporabite
namensko distilo.

Notranjost pecice odistite po vsaki uporabi.
Nakopic¢ena mascoba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrogijo pozar. Pri ponvi za Zar je
nevarnost Se vecja.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in €istilnim sredstvom.
Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

TrdovratnejSe madeze o istite s posebnim
Cistilom za pecice.

Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali
ostrimi predmeti.

13.2 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poSkodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

13.3 Odstranjevanje nosilcev resetk

Preden zacnete s CiS€enjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

/\ POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev resetk bodite
previdni.
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1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

I

H—

LTS

2. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.

13.4 Odstranjevanje in namesc¢anje
steklenih plos¢ pecice

Notranje steklene plosce lahko odstranite in
jih ocistite. Stevilo steklenih ploS¢ je razli¢no
za razliéne modele.

/\ UPOZORNENIE!

Med &iS¢enjem naj bodo vrata pecice
priprta. Ko jih povsem odprete, se lahko
po nesreci zaprejo in povzrocijo
morebitne poSkodbe.

/\ UPOZORNENIE!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Vrata odprite do kota priblizno 30°. Vrata
stojijo sama, ko so priprta.
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2. Primite okvir vrat (B) na zgornjem robu
vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

3. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

/N UPOZORNENIE!

Ko odstranjujete steklene plosce, se
skusajo vrata pecice zapreti.

4. Drzite zgornji rob steklenih ploS¢ vrat in
plo$¢e eno za drugo povlecite navzgor.

5. Stekleno plosc¢o ocistite z vodo in milom.
Stekleno plos¢o temeljito osusSite.

Ko koncate s CiS¢enjem, namestite steklene

plosce in vrata pecice. Ponovite zgornje

korake v obratnem zaporedju. Najprej

vstavite manjSo plosco, nato pa vecjo.

/\ POZOR!

Poskrbite, da bo notranja steklena ploS¢a
vstavljena na pravo mesto.




13.5 Odstranjevanje predala

/\ UPOZORNENIE!
V predalu ne hranite vnetljivih predmetov

(kot so pripomocki za ¢iScenje, plasticne
vrecke, kuhinjske rokavice, papir ali
razprsila za ¢iS¢enje). Med uporabo
pecice se predal lahko segreje. Obstaja
nevarnost pozara.

Predal pod pecico lahko odstranite za
cisCenje.

1. Predal vlecite, dokler se ne ustavi.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

14.1 Kaj storite v primeru ...

2. Predal pocasi dvignite.

3. Predal povsem izvlecite.

Za namestitev predala ponovite prejSnje
korake v obratnem zaporedju.

13.6 Zamenjava zarnice

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite pecico. PoCakajte, da se pecica
ohladi.

2. Pecico izklju€ite iz napajanja.

3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadniji strani

1. Stekleni pokrov zarnice obrnite in ga
shemite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

Problem Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti.

no.

Naprava ni priklju¢ena na elektricno
napajanje ali je priklju¢ena nepravil-

Preverite, ali je naprava pravilno
prikljuéena na napajanje.

Pregorela je varovalka.

Prepricajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektri¢arja.

Kuhalne plo$¢e ni mogoce vklopiti
ali je uporabljati.

Pregorela je varovalka.

Kuhalno plo$¢o ponovno vklopite in
v manj kot 10 sekundah nastavite
segrevanje.
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Problem

Mozni vzrok

Resitev

Indikator akumulirane toplote ne za-
sveti.

Kuhalis¢e ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek ¢as.

Ce je bilo kuhali$ge vkljuéeno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vroce, se po-
svetujte s pooblas€enim servisnim
centrom.

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepricajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte Zzarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pecici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevajte nasvete v navodilih za
uporabo.

14.2 Servisni podatki

Ce teZave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plos¢ici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

15.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi

kuhalnih plos¢

LKR540066X
LKR540066W

Identifikacija mode-
la

Vrsta kuhalne plo-
$ce

Kuhalna plo$¢a znotraj samostojecega Stedilnika

Stevilo kuhaliss 4

Tehnologija segre-
vanja

Elektri¢ni grelec

Premer kroznih ku-
halis¢ (@)

Levo zadaj
Desno zadaj
Desno spredaj
Levo spredaj

14.0 cm
18.0cm
14.0 cm
18.0 cm
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Poraba energije na Levo zadaj

181.8 Wh/kg

kuhali§¢e (EC elec- Desno zadaj 182.1 Whikg
tric cooking) Desno spredaj 181.8 Whikg

Levo spredaj 182.1 Wh/kg
Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plo$¢e — Metode za merjenje funkcio-

nalnosti.

15.2 Plos¢a - Varcéevanje z energijo

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, Ce upostevate spodnje nasvete.

» Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.

* Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

* Pred vklopom kuhali§¢a nanj postavite
posodo.

15.3 Podatki o izdelku in informacijsk

* Dno posode mora imeti enak premer kot
kuhalisce.

* Na manj$a kuhali§€a postavite manjso
posodo.

* Posodo postavite neposredno na sredino
kuhalis¢a.

* Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
hrano toplo ali da jo stopite.

list o izdelku v skladu s predpisi EU

o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznacevanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKR540066X 943005704
LKR540066W 943005705

Indeks energijske ucinkovitosti 94.9

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0.84 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem 0.75 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

571

Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika

Masa

LKR540066X 42.0 kg
LKR540066W 40.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

15.4 Pecica - Varéevanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka

ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varéevanje z energijo.
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Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporogljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazne jedi

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba", funkcije naprave.

15.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke mogci

Poraba energije v nacinu izklopa

0.3 W

Najdaljsi €as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

C). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
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gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbirali§€e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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